
 

INSALATE FRESCHE E COMPOSTE  
 
INSALATA DI VALERIANA MELA VERDE E YOGURT   CHF 12.00 
Nüsslisalat mit grünem Apfel und Joghurt 
 
INSALATA MISTA DI ICEBERG, CAROTE E CETRIOLO FRESCO CHF 12.00 
Gemischter Eisbergsalat mit Karotten und Gurken 
 
INSALATA DI RUCOLA GRANA CON GEL ALL’ACETO DI MODENA CHF 12.00 
Rucola Salat mit Grana und gereiftem Modena Essig 
 
INSALATA CAPRESE CON PESTO DI BASILICO    CHF 18.00 
Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikumpesto 
 
 
 

ANTIPASTI 
 
CARPACCIO DI MANZO E SOTTOBOSCO     CHF 28,00 
Funghi porcini olio alle castagne mousse al formaggio di fossa 
CARPACCIO VOM RIND 
Steinpilze, Kastanienöl, Mousse vom Fossa-Käse  
 
INSALATA DI MARE SCOMPOSTA ALL’ITALIANA    CHF 25,00 
Insalata di polpo cozze gambero seppia verdure croccanti e con olio limone e agrumi 
MEERESFRÜCHTESALAT ITALIENISCHE ART 
Miesmuscheln, Krabben, Tintenfisch, Oktopus, knuspriges Gemüse mit Zitronen- und 
Zitrusöl  
 
PARMIGIANA PARTENOPEA       CHF 20,00 
Parmigiana di melanzane con mozzarella di bufala e pesto al basilico 
PARMIGIANA PARTENOPEA 
Auberginen-Parmigiana mit Büffelmozzarella und Basilikum-Pesto 
 
POLPO ARROSTO         CHF 22,00 
Polpo arrosto con rosmarino e varietà di patate  
GEBRATENER OKTOPUS 
Gebratener Oktopus mit Rosmarin und Kartoffelvariation  
 
 
 
 

Preise in CHF inkl. MwSt. 



 

PRIMI PIATTI  
 
PACCHERI CACIO E PEPE       CHF 22.00 
Paccheri con formaggio, pepe et burro 
PACCHERI CACIO E PEPE 
Paccheri mit Käse, schwarzem Pfeffer und Butter 
 
SPAGHETTO DI GRAGNANO CON GAMBERI E CORALLO  CHF 27.00 
Gamberone rosso, pomodorino datterino brandy e corallo di gambero  
SPAGHETTO DI GRAGNANO MIT GARNELEN 
Rote Garnele, Kirschtomate, Brandy  
 
RAVIOLO APERTO ALLA NORMA      CHF 24.00 
Raviolo di pasta fresca aperto con melanzane viola, ricotta salata pomodoro e basilico  
OFFENER RAVIOLO ALLA NORMA 
Offener Raviolo mit violetten Auberginen, gesalzener Ricotta, Tomate und Basilikum  
 
RISOTTO ACQUERELLO TREVIGIANO     CHF 23.00 
Porro fresco, radicchio trevigiano mantecato con parmigiano, crema di zucca 
TREVISO-AQUARELL-RISOTTO 
Frischer Lauch, Treviso Radicchio, Parmesan und Kürbiscreme 
 
 
 

ZUPPE  
 
MACCO DI CECI E ROSMARINO      CHF 12.00 
Crema di ceci profumata con aglio e rosmarino 
KICHERERBSENSUPPE MIT ROSMARIN 
Kichererbsensuppe, gewürzt mit Knoblauch und Rosmarin 
 
STRACCIATELLA ALLA ROMANA      CHF 15.00 
Brodo di carne uova e formaggio romano pepe nero al mulino 
STRACCIATELLA NACH RÖMISCHER ART 
Fleischbrühe mit Eiern, römischem Käse und schwarzem Pfeffer 
 
PAPPA AL POMODORO        CHF 12.00 
Pomodoro salsa, aglio cipolle basilico e pane raffermo  
PAPPA AL POMODORO 
Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, knuspriges Basilikum und altes Brot 
 

Preise in CHF inkl. MwSt. 
 



 

SECONDI PIATTI DAL MARE ALLA TAVOLA 
 
TONNO IN CROSTA DI SESAMO SU VERDURE CONFIT   CHF 46,00 
Tonno scottato con olio di oliva evo crosta di sesamo e verdure stufate in padella in 
agro dolce 
 
THUNFISCH IN SESAMKRUSTE AUF KONFIERTEM GEMÜSE 
Gebratener Thunfisch, Sesamkruste, in süß-saurer Sauce gedünstetes Gemüse 
 
 
 
SAUTE DE PESCE E CROSTACEI ALLO ZAFFERANO CON FRASCATOLE CHF 42,00 
Pesce secondo il pescato e crostacei gamberi e scampi con brodo e Couscous e 
zafferano 
 
FISCH- UND SCHALENTIERSUPPE MIT FRASCATOLE 
Fisch und Krustentiere nach Fang mit Brühe, Couscous und Safran 
 
 
 
CODA DI ROSPO IN GUAZZETTO DI POMODORI VARIEGATI  CHF 61,00 
Coda di rospo saute con pic-pac di pomodorini gialli e rossi  
 
SEETEUFEL IN BUNTEM TOMATEN-GUAZZETTO 
Seeteufel sautiert mit gelben und roten Tomaten  
 
 
 
FRITTURA DI PESCE E VERDURE E SALSA TARTARA   CHF 38,00 
Calamari, pesce del giorno fresco, gamberi code e verdure fresche con salsa tartara. 
 
GEBRATENER FISCH MIT GEMÜSE UND SAUCE TARTAR 
Calamari, Fisch des Tages, Garnelenschwänze, frisches Gemüse, Sauce Tartar 
 
 
 
 
 
 
 

Preise in CHF inkl. MwSt. 
 
 



 

SECONDI PIATTI  
 
T-BONE DI MARCHIGIANA       CHF 59,00 
Carne marchigiana aromatizzata con senape e rosmarino servita con patate ponte 
nuovo 
 
T-BONE VON MARCHIGIANA 
Mit Senf und Rosmarin gewürzt, serviert mit neuen Folienkartoffeln 
 
 
 
FILETTO DI MANZO ROSSINI       CHF 68,00 
Filetto di manzo sautè con burro madera vino, tartufo e foie gras 
 
RINDERFILET ROSSINI 
Rinderfilet gebraten mit Madeira-Sauce, Trüffel und Gänseleber 
 
 
 
OSSOBUCO DI VITELLO ALLA MILANESE     CHF 45,00 
Con risotto allo zafferano e parmigiano   
 
OSSOBUCO VOM KALB ALLA MILANESE 
Mit Safranrisotto und gereiftem Parmesankäse  
 
 
 
COSTOLETTA DI AGNELLO AL BATTUTO DI OLIVE E AGLIO  CHF 42,00 
Agnello alla griglia con olive nere aglio rosmarino e menta e patate novelle 
 
LAMMKOTELETT MIT GEHACKTEN OLIVEN UND KNOBLAUCH 
Lammfleisch, schwarze Oliven, Knoblauch, Rosmarin, Minze, neue Kartoffeln 
 
 
 
 
 
 
 
 

Preise in CHF inkl. MwSt. 


